
De Griek

Welkom bij “De Griek”, 
De Griekse gerechten die bereid worden door Manolis 
Remidianakis, hebben hun oorsprong op Kreta, samen met 
zijn keukenbrigade laat hij u kennismaken met de 
mediterrane keuken.
Vlees, vis of vegetarisch, hij laat u proeven alsof u op Kreta Vlees, vis of vegetarisch, hij laat u proeven alsof u op Kreta 
in de zon zit.

Uw gastheer Stelios ontvangt u met Griekse gastvrijheid. Hij en de serveersters 
zorgen voor een
warm welkom. 

Met genoegen presenteren wij u onze menukaart, met natuurlijk: gyros, lamsvlees, 
traditionele stoofpotten en heel aangename vleesgerechten. Kijkt u zelf maar. 
Maak uw keuze en Manolis maakt er een smakelijk feest van.
Ook de vegetarische gerechten maakt hij als geen ander voor u. 

En bent u liefhebber van een speciaal wijntje uit Griekenland, neem dan de tijd En bent u liefhebber van een speciaal wijntje uit Griekenland, neem dan de tijd 
voor de wijnkaart, waar u een mooie selectie wijnen vindt van goede kwaliteit. 

Een van onze gasten zei: “Als je hier zit, is het net alsof je gestreeld wordt”. 

Wij wensen u een smakelijk diner en een prettig verblijf en geniet van de 
authentieke gerechten uit de keuken van Manolis. 

Uw gastheer, 
Stelios Remidianakis 

RESTAURANT

Restaurant De Griek
Rodenborchweg 35
5241 VN Rosmalen
073 521 24 84

www.degriekrosmalen.nl



* Overzicht allergenen

De Griek
RESTAURANT

Voedselallergie?
In onze producten kunnen verschillende soorten allergenen aanwezig zijn.
Heeft u een vraag over de samenstelling van een product?
We helpen u graag. 



 (2,4)          

Romige kruidenboter gezamenlijk geserveerd met een  
kruidige tapenade. 
 

 (2,4,9)           

Gegrild boerenbrood met o.a. tomaat, knoflook en olijvenpesto.  
 

 (4)                   

Griekse yoghurt met komkommer, knoflook en kruiden.  
 

 (5,8,12)            

Hollandse garnalen met onze eigen cocktailsaus. 
 

 (4,6)                 

Flinterdunne ossenhaas met kappertjes, 
pijnboompitten, Parmezaanse kaas en een dressing van  
balsamico en olijfolie.  
 

 (4,6)             

Carpaccio van gerookte zalm op een bedje van rucola.   
 

 (4,12)                   

Een specialiteit van luchtig geklopte aardappelen en viskuit.  
 

 (4,5,6,12)             

Zalmrolletjes, gevuld met tonijnsalade. Geserveerd met  
een honing-mosterddressing. 
 

 (4,5,12)               



 (1,2,9)        

Gekruide gehaktballetjes in tomatensaus. 
  

 (1,2,12,13)        

Krokant gebakken inktvisringetjes met knoflooksaus. 
 

 (4)         

Feta uit de oven, in een pannetje, met tomaat, aubergine,  
uien en champignons.  
 

 (1,2,12,13)           

Gebakken mosselen met knoflooksaus.  
 

 (8)                 

Grote gebakken garnalen in knoflookolie.  
 

 (2,9)                           

Wijnbladeren gevuld met gehakt en rijst. Geserveerd met  
een frisse citroensaus.  
 

 (4)                  

Reuzen-champignons gevuld met gorgonzola en basilicum.  
 

 (1,2,9)         

Bladerdeeg gevuld met gyros en verschillende groenten.  
 

 (1 2)                

Gebakken sardientjes met knoflooksaus. 
 



 (1,2,4,5,8,9,12)         

Specialiteit van de kok, een variatie van warme 
en koude voorgerechten, speciaal voor u samengesteld. 
Minimaal 2 personen.

 (4)       

 

 (2,4,5,11)           

            

 

 (4)               

Griekse boerensalade 
 

 (4) voor 2 personen             

Griekse boerensalade 



 (4)         

Geroosterd, gesneden en gekruid vlees. 
Geserveerd met frites, rijst en tzatziki. 
 

 (4)       

Spies van varkensvlees. Gyros. 
Geserveerd met frites, rijst en tzatziki.  
 

 (1,2,4,9)        

Gehakt gevuld met feta. Gyros. 
Geserveerd met frites, rijst en tzatziki.  
 

 (1,2,4,9)             

1 Souzouki, 1 souvlaki, 1 schnitzel en gyros. 
Geserveerd met frites, rijst en tzatziki.  
 

 (1,2,4,9)               

1 Souvlaki van varkenshaas, 1 souzouki, 1 schnitzel  
en gyros. Geserveerd met frites, rijst en tzatziki.  
 

 (2,9)                

2 Lamskoteletten, 1 souvlaki en gyros. 
Geserveerd met frites, rijst en tzatziki.  
 

 (4)                  

Lamskoteletten van de grill. Gyros. 
Geserveerd met frites, rijst en tzatziki. 
 

 (2,9)         

Diverse soorten vlees van de grill. 
Geserveerd met frites, rijst en tzatziki.  
 

 (2,9)        

Spies van ossen- en varkenshaas met paprika, ui  
en gyros. Geserveerd met frites, rijst, tzatziki en champignonsaus.  
 

 (4)       

Fijn gekruide lamshaas. Geserveerd met frites, 
rijst tzatziki en champignonsaus. 
 

 (4)          

Ossenhaas van de grill. Geserveerd met frites, 
rijst, tzatziki en champignonsaus.  
 

 (1,2,4,9)       

Spies van kipfilet. Geserveerd met frites, 
rijst en tzatziki. 
 
 
 

 



            (vanaf 2 personen)

 (1,2,4,9) 2 personen      

2 Souzouki, 2 souvlaki, 2 lamskoteletten en gyros. 
Geserveerd met frites, rijst, tzatziki en champignonsaus. 
 

 (1,2,4,9) 2 personen      

2 Souvlaki van varkenshaas, 2 kipfilet, mousaka  
en gyros. Geserveerd met frites, rijst, tzatziki  
en champignonsaus. 
 

 (4) 2 personen      

2 Varkens-, 2 lams- en 2 ossenhaas, 2 lamskoteletten, 
2 kipfilet en gyros. Geserveerd met frites, rijst, tzatziki  
en champignonsaus.  
 

 (2,4,8,9,12) 2 personen     

Gegrilde vlees- en visspecialiteiten. Geserveerd met  
frites, rijst, tzatziki en champignonsaus. 
Een perfecte keuze voor een culinaire avond.

 (1,2,4,9)        

Een traditioneel gerecht van gehakt, aubergine,  
aardappelen, kaas en bechamelsaus. Geserveerd  
met frites, rijst en tzatziki. 
 

 (4,14)         

Een smakelijke wildschotel, bereid volgens een  
oud familierecept, met wild, rode wijn, sjalotjes,  
kaneel en kaas gesmoord tot een geurige jachtschotel.  
Geserveerd met frites en rijst. 
 

 (4)        

Het bekende gerecht uit de oven met een heerlijke  
saus en kaas. Geserveerd met frites en rijst. 
 

 (4)        

Lamsbout bereid in de oven. Geserveerd met frites,  
rijst en tzatziki. 
 

  



 (1,2,4,9)       

Ossenhaas met mavrodaphnesaus. 
 

 (1,2,4,9)      

Kipfilet met spinazie uit de oven in een overheerlijke fetasaus. 
 

 (4)         

Stukjes ossen- en varkenshaas met groenten in een  
pittige saus. Afgeblust met Metaxa. 
 

 (1,2,9)      

Een pannetje met gebakken ossen-, varkens- en lamshaas,  ) 

keftedes en kipfilet. Met paprika in een heerlijke  
pikante saus.

 (1,2,12,13)       

Gebakken inktvisringen met knoflooksaus. 
 

 (2,4,12)         

Hele gebakken sliptongetjes geserveerd  
met knoflooksaus.  
 

 (2,4,12)         

Zeetong in zijn geheel gebakken. 
 

 (4,8,12)        

Diversen soorten vis bereid in de oven met tomaten-kruidensaus.

 (12)         

Zalmfilet van de grill.  
Op Griekse wijze gegrild met olijfolie en knoflook. 
 

 (12)        

Tonijnfilet op Griekse wijze gegrild met olijfolie en knoflook. 
 

 (8,12)         

Scampi’s van de grill. 
 

 (1,2,8,12,13)      

Per persoon: 2 scampi’s, 1 stuk tonijn, 1 stuk zalmfilet,     

inktvisringen en gebakken mosselen.  
Een perfecte combinatie voor visliefhebbers. 
 

Alle gerechten worden geserveerd met frites en rijst.
 



 (2,4)        

Diverse soorten groenten uit de oven met fetakaas. 
 

 (2,4)         

Een vegetarische schotel van seizoensproducten. 
 

Alle gerechten worden geserveerd met frites en rijst.

 (2)         

(Kleine) ossenhaas van de grill met frites, rijst en appelmoes. 
 

 (1,2)        

Gekruid gehakt van de grill met frites, rijst en appelmoes. 
 

 (1,2)        

Gyros met frites, rijst en appelmoes. 
 

 (1,2)       
Spies van varkensvlees met frites, rijst en appelmoes.

 



          

Van het eiland Kreta, lichte frisse wijn van de Vilana-druif.  
Met tonen van groene appel, citrus en geurige bloesem. 
 

         

Mooie aromatische wijn van de Sauvignon Blanc en  
Assyrtiko druif. Intense aroma’s van citrus en exotisch fruit.  
 

         

Een stuivend frisse wijn gemaakt van Sauvignon Blanc en  
een klein percentage Assyrtiko uit de omgeving van de berg  
Pangeon in Noord Griekenland. Citrus en tropisch fruit  
knallen het glas uit. 
 

          

Een smaakvolle lichtzoete wijn met een intens aroma en  
karakteristieke smaak.

          

Van het eiland Kreta, lekker zachte wijn om zo te drinken. 
 

         

Makkelijk drinkbare wijn, half droog, lichtvoetig,  
zacht en fruitig. 
 

         

Een krachtige volle wijn met een dieppaarse kleur. Aroma’s  
van kersen en aardbeien, tonen van tabak, aangename  
zuren en tannines en een lange kruidige afdronk. 
 

       

Vol kersen en frambozen. Een wijn die met veel gerechten   
te combineren is. 
 

          

Halfzoete heldere rode fruitige wijn.

         

Fruitige rosé, gemaakt van Xunomavro en Moschomavro druiven 
uit Noord-Griekenland. 
 



 per glas   0,5 liter  liter 

Rood / wit / rosé droog    

 

    

Rood / wit half zoet 
 

    

 

   

Rood zoet 
 

   

Wit zoet

 


